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Cook

Innovar
cada dia

Lo que siempre hemos querido

Innovar es como hacer realidad nuestros suenos dia
tras dia. Desde el principio, incorporando tecnologia a
nuestros procesos nos ha ayudado de forma natural.
Y ha inspirado nuestros mejores panes especiales.
Ser lo que siempre hemos querido ser:

idealistas del pan.
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tortas




Cook tortas | 26 ey presentaciones posibles o
I UNIDAD POR CAJA

26 CM

Espuma
de Limon
y Maracuya

Base de biscuit con suave
mousse de limoén y salsa

8 PORCIONES

POR TORTA

de maracuyé. <> PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO codue,
A CAJA POR CAJA TORTA: 26 CM < ©
: 30CM X 30CM X 11CM looy
(0]
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 18KG GRAMAJE APROX. 6 IALTURA " N
>
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm | APROX atuy



Cook

tortas | 26 cu presentaciones posibles ~ mo¢

I UNIDAD POR CAJA

26 CM

8 PORCIONES

rFa POR TORTA

| .con Frutos

" Cheesecake e L

conservar textura

Tarta con base de crumble
crocante rellena con queso
crema con topping de dulce de

. PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO gOduO/
frutos rojos @ CAJA POR CAJA TORTA: 26 CM < 2
1007%
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 2KG GRAMAJE APROX. 6 IALTURA f) N
>
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR (@) TORTA cm [ APROX atut



Cook

tortas | 26 cM presentaciones posibles o
I UNIDAD POR CAJA

26 CM

Cheesecake
de Dulce
de Leche

Base de crumble crocante con
super crema de queso y dulce

8 PORCIONES

POR TORTA

de leche. < PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO ﬁoduofo
AT CAA POR CAJA TORTA: 26 CM S

1007%

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 2KG GRAMAJE APROX. 6  [ALTURA N

TORTA CmIAPROX Oﬂtu&“b

* CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR



Cook

tortas | 26 cu presentaciones posibles ~ non

I UNIDAD POR CAJA

26 CM

‘Torta Puro
Chocolate

8 PORCIONES

Biscuit bien humedo de

POR TORTA
chocolate con mousse cremosa
de chocolate semiamargo ,
cubierta con ganache de
chocolate y migas de biscuit <> PRESENTACION = UNIDADES DIAMETRO codue,
T CAA POR CAJA TORTA:26CM 3 ©
1007
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 18KG GRAMAJE APROX. 6 IALTURA 5 N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm [ APROX aruv®



Cook tortas | 26 e presentaciones posibles o

I UNIDAD POR CAJA
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Red Velvet
POR TORTA
Bizcocho con cacao, relleno
con crema de queso cremay
chocolate blanco. PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO codue,
@ CAJA POR CAJA TORTA: 26 CM ©
1007
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 18KG GRAMAJE APROX. 6 IALTURA 5 N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm [ APROX arus®



Cook tortas | 26 e presentaciones posibles o

I UNIDAD POR CAJA

26 CM

Torta Oreo

8 PORCIONES

Base de Brownie con oreo,
relleno con crema de dulce de
leche y cookies cubierta con

crema, copos de dulce de leche

POR TORTA

y cookies trituradas. PRESENTACION = UNIDADES DIAMETRO codue,
6&/ CAJA POR CAJA TORTA: 26 CM ©

1007

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 18KG GRAMAJE APROX. 6 IALTURA 5 N

3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm [ APROX aruv®






COOk petit | 8cMm petit Cake PAG 15

9 UNIDADES POR CAJA

9 PETIT
°
Lemon Pie
Masa suave de manteca,
crema de limoén dulce y
levemente acida y sublime
. PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO goduo,
merenguc italiano. @ CAJA POR CAJA TORTA: 8 CM S ©
: 30CM X 30CM X 11CM 100y
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 150G GRAMAJE APROX. 6-7IALTURA " \O
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm | APROX aruy®



Cook petit | scw petit cake

9 UNIDADES POR CAJA

9 PETIT

Marquise con
dulcedeleche| .

pres
y merengue i‘“

Marquise de chocolate bien
humeda con dulce de leche y
sublime merengue italaliano.

@ PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO gOduO[
I CAIA POR CAJA TORTA: 8 CM < ©
100%
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 150G GRAMAJE APROX. 5-GIALTURA 5 N
T T VAR >
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm [APROX atuy



Cook petit | s petit cake

9 UNIDADES POR CAJA

9 PETIT

mousse de
chocolate

. -
masa de chocolate rellena de

Torta individual con base de
mousse con bano de

chocolate. = PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO Qﬁoduo,o
T CAJA POR CAJA TORTA: 8 CM
. 30CM X 30CM X 7CM 1000/
0
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 180 G GRAMAJE APROX. 3-4IALTURA 5 N
APROX oY
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA cm | APROX atuy



Cook petit | sy petit cake

9 UNIDADES POR CAJA

9 PETIT

INCLUYE
manga con frutos para
conservar textura

Mgy,

Cheesecake
con Frutos o

r:l!# “ 83 s

Base de crumble crocante
rellena con queso crema con
topping de dulce de frutos rojos.

@ PRESENTACION UNIDADES DIAMETRO gOduO[
T CAA POR CAJA TORTA: 8 CM < ©
1007
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 170G GRAMAJE APROX. 2-3IALTURA » N
APROX >
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR UL el A 4tuy



cuadrados




Cook

cuadrados

| 7X7 CM

Brownie

Masa humeda y bien
chocolatosa

cuadrados
12 UNIDADES POR CAJA

PAG 20

12 UN.

7 X 7CM

@ PRESENTACION 12 UNIDADES DIMENSION
v 3C POR CAJA CUADRADO

CM X 30CM X 7CM 7CMX7CM

80 G GRAMAJE APROX. 1,5 IALTURA
C

=2
(@) UADRADO cm | APROX

odue
< ‘o

1007%

N
OatuY®



Cook cuadrados |7x7cm

Cuadrado
de manzana

Masa de manteca con compota
de manzanas verdes y crumble.

cuadrados rac 2
12 UNIDADES POR CAJA

12 UN.

7 X 7CM

4
-%'L\ -__..-I"'

@ PRESENTACION UNIDADES DIMENSION goduO/
K7 CAJA 12 POR CAJA CUADRADO < ©
Kz) 30CM X 30CM X 7CM 7CMX7CM )
1007

140G GRAMAJEAPROX. 3 ALTURA N
CUADRADO cm APROX %qrus®



Cook cuadrados | 7x7cm

Coco y dulce
de leche

Masa de manteca con dulce de
leche y crocante de coco.

cuadrados PAG 22

12 UNIDADES POR CAIJA

12 UN.
7 X 7CM

@ PRESENTACION 12 UNIDADES DIMENSION goduc,
I CAJA POR CAJA CUADRADO ©
: 30CM X 30CM X 7CM 7CM X 7CM o
1007%

80 G GRAMAJE APROX. 2.5 ALTURA
~ 3 % &
CUADRADO Ccm APROX atus



COOk cuadrados |7x7cm Cuadrados PAG 23

12 UNIDADES POR CAJA

12 UN.
Cuadrado de
7 X 7 CM
chocotorta
Torta humeda de galletitas de
chocolate con relleno de dulce PRESENTACION UNIDADES DIMENSION ﬁoduo
de leche y queso crema. @ cAA U2 Torenn CuADRADD 3 o
1007%

120 G GRAMAJE APROX. 3 ALTURA N
~= \/) >
CUADRADO cm APROX aruy
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COOk budfn | 10 CM bUdiHGS PAG 25

3 UNIDADES POR CAJA

10 CM

Budin de
bananay
chips

Budin sabor a banana con
chips de chocolate en el

8 PORCIONES

10 X 10 X 2CM
ANCHO X ALTO X PROF

. . 8 PRESENTACION UNIDADES ﬁoduo[
interior y en la superficie. | &S - EEHGAT < 2

: 30CM X 30CM X 11CM 0

1007

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 12KG PESO APROX. 10 ALTURA > N

3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD cm APROX aruv?®



Cook budin | 10cm budines PAG 26

3 UNIDADES POR CAJA

Ry

&

)
y

Y

10 CM

Budin de
limony

8 PORCIONES

amapolas

Budin sabor a limoén con
semillas de amapolas en la
masa con bano de glace de

10 X 10 X 2CM
ANCHO X ALTO X PROF

. . ) Odu
limon. @ ZiiiENTACION Egénéﬁ N Ce,,
'\i/ 30CM X 30CM X 11CM 100y
0
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 12K6 PESO APROX. 5 A Lol
>
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD cm APROX atus



Cook budin | 10cu budines PAG 27

3 UNIDADES POR CAJA

"' —

Budin

Extra
Chocolate

8 PORCIONES

10 X 10 X 2CM
ANCHO X ALTO X PROF

Budin de chocolate
humedo, cubierto con
ganache de chocolate

@ PRESENTACION UNIDADES goduO[
S AN S PORCAJA S
1007%

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 1.2KG PESO APROX. 10 ALTURA » N

3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD cm APROX arus?®



Cook budin | 10cm budines PAG 27

3 UNIDADES POR CAJA

10 CM

Budin de
chocolate
con sticks

Budin de chocolate ,
humedo, con chips de
chocolate en el interior
cubierto con ganache
de chocolate

8 PORCIONES

10 X 10 X 2CM
ANCHO X ALTO X PROF

@ PRESENTACION UNIDADES goduO[
i Ki) SE'EICAMJXASOCMXHCM POR CAJA Q ¢
1007%

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 1KG  PESO APROX. 10 ALTURA f) N

3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD cm APROX arus?®
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COOk muffins | 9cm mefiIlS PAG 30

18 UNIDADES POR CAJA

130 GR

UNIDAD

chocolate 75 v

con chips

Masa humeda de

chocolate con chips

% PRESENTACION UNIDADES goduO[

l\i/ BCBé\‘ﬂJ)eNCMXHCM 1 8 POR CAJA Q ¢

1007%

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 130 GR PESO APROX. > N

3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD aruy®



COOk muffins | 9cm mefiIlS PAG 3 1

18 UNIDADES POR CAJA

b \ A A \
) h |
) A ) b, i

130 GR
UNIDAD

hi

1 1 7,5 CM

Masa humeda de chocolate

con chips de chocolate y

dulce de leche en su interior o BB ) ) WIS sodue,
l\i/ BCBQI\‘IIJQANCMXHCM 1 8 POR CAJA Q ¢
1007
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 130 GR PESO APROX. > N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD aruv?®



Cook muffins | 9cm mufﬁns PAG 32

18 UNIDADES POR CAJA

130 GR
UNIDAD
o o
vainilla con s e
crumble
Masa humeda de vainilla

con crumble en superficie , 1
S 18w &
oo 100%

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 130 GR PESO APROX. 5 N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD atus?®




COOk muffins | 9cm meﬁHS PAG 33

18 UNIDADES POR CAJA

130 GR
UNIDAD
° ’
Limony 8 G
P ] ALTURA
Masa humeda sabor a limon
con arandanos en su interior
g PRESENTACION UNIDADES Qoduo,
i 5C5€|\‘/|JXAZ7CMX11CM 1 8 POR CAJA Q ¢
1007
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 130 GR PESO APROX. 5 ~N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD arus?®



COOk muffins | 9cm mefiHS PAG 3 4

18 UNIDADES POR CAJA

130 GR
UNIDAD
1 7,5 CM
y chocolate
Masa humeda con frambuesa
y chocolate blanco en su
. ; PRESENTACION UNIDADES goduo,
Iinterior @ CAJA 1 8 POR CAJA < ©
: 55CM X 27CM X 11CM 0
1007%
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 130 GR PESO APROX. 5 ~N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR POR UNIDAD arus?®






COOk tartas | 1i2cm tartas PAG 3 6

8 UNIDADES POR CAJA

12 CM

Tarta de
ricotay
esplnaca

Base de masa de tarta
salada casera, con relleno
de espinacas con cremay

ALTURA

. <> PRESENTACION UNIDADES codue,
ricota y mucho queso. T CAJA POR CAJA R ©
30CM X 30CM X 11CM 0
1007%

PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 330 GR GRAMAJE APROX. DIAMETRO 5 N
: >
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA Oes 2 atut




COOk tartas | gcm tartas PAG 37

8 UNIDADES POR CAJA

12 CM
calabaza . ...
o
y tomillo
Base de masa de tarta salada
casera, con relleno de
calabazas horneadas con
cebolla con queso 'y tomillo PRESENTACION UNIDADES codue,
ST POR CAJA N
100%
PROCEDIMIENTO DE DESCONGELADO 250vGR GRAMAJE APROX. DIAMETRO " N
3 CONGELADO | REFRIGERADO 6 HS | LISTO PARA CONSUMIR TORTA TORTA: 12 CM arus?®
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info@cookdulceria.com

e &
COOk Gral Lavalle 3635

_DELICIOUS - tel 011 47602432





